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Les Terrasses
de la Confrérie

Les Coteaux
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@Tartare de légumes, tartare de jambon cru

PLANCHETTE D'CHEZ NOUS

Jambon cru du Chateau, Lard grillé de Villeneuve, Saucisse
de la Féte, Gruyere AOP, Vacherin Fribourgeois AOP, mini-
tomme nature, cornichons, pain

petite CHF 25.00
Grande CHF 45.00
TARTINES
2 pieces

Au jambon cru du Chateau,
Rebibes de fromage de chévre
et figue séchée CHF15.00
A la truite fumée vaudoise,
tzatziki et poivre rose CHF15.00
Au chévre frais, tomates confites,
menthe et amandes grillées CHF15.00

TOMMES GARNIES
DE NOTRE BAR A TOMMES

CHF14.00
n°1 Tomme nature, miel et noix

n°2 Tomme fourrée au piment d'Espelette,
lard de Villeneuve

n°3 Tomme fourrée aux truffes, jambon cru
n°4 Tomme fumeée, jambon cru

n°5 Tomme fourrée au basilic, ail confit et thym

LE PANIER DU MARMOUSET

1 mini-tomme, Gruyére AOP, flGtes croustillantes, pomme,
pain

CHF14.50
Consigne panier CHF10.00
+ Supplément Saucisse de la Féte CHF 6.50

+ Supplément Feuilleté au saucisson vaudois CHF 6.00
+ Supplément Paté « Gros de Vaud » CHF 6.00

+ Supplément Tartare de Légumes
aux zestes d’agrumes CHF 5.00

+ Supplément Mousse de féra du Lac Léman CHF 7,00

DUO DE VERRINES

CHF 9.00

Supplément pain sans Gluten = CHF 2.00
@ Sans Gluten | Gluten-free

Les prix sont en CHF et incluent le service et la TVA.

NOS SALADES
Salade de la Capite CHF 20.00
Salade verte, noix diverses, dés de jambon
du Chateau, Gruyére AOP, tomates cerises,
sauce du Chef
Salade du Pécheur CHF 25.00
Salade verte, truite vaudoise fumée, radis,
dés de pomme, sauce du Chef
Salade du Jardin CHF18.00
Salade verte, carottes, dés de betterave,
avocat, noix diverses, sauce du Chef

SUR LE POUCE
Paté « Gros de Vaud » CHF 6.00
Feuilleté au saucisson vaudois CHF 6.00

LE SUCRE...
Gateau de Goumoeéns (la tranche) CHF 5.50
Tartelette a la Raisinée (la piece) CHF 5.50
Dessert gourmand CHF 750
mini-créme brdlée a I'absinthe,
mini-bavarois fraise, gateau de Goumoéns
Glaces diverses (choix au bar)
LE MATIN...

ENTRE 9H ET 11H...
Croissant au beurre CHF 2.00
Croissant au chocolat CHF 2.80
1croissant + 1café ou thé CHF 6.50
+ 3dl jus d'orange
Petit déjeuner complet CHF15.00

pain, confiture, beurre, Gruyere AOP,
verrine de granola yoghurt fruit,
3dl jus d'orange, 1 café ou thé

Provenance de nos produits
Paté « Gros de Vaud » Origine Suisse, Production Vaud

(Etagnieres)
Mousse de truite, Origine Suisse, Production Vaud
Filets de truite fumeée, (Forel)
Tomme vaudoise fumée

Mousse de féra fumée
du Lac Léman

Origine Suisse, Production Maison

Saucisse de la Féte, Origine Suisse, Production Vaud
Jambon cru du Chateau, (Villeneuve)

Lard grillé,

Feuilleté au saucisson vaudois
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PLANCHETTE D’CHEZ NOUS @

Jambon cru du Chateau, Lard grillé de Villeneuve,
Saucisse de la Féte, Gruyére AOP, Vacherin Fribourgeois AOP,
mini-tomme nature, cornichons, pain
La Petite
La Grande

TARTINES

2 piéces

Au jambon cru du Chateau, Rebibes de fromage de chévre et figue séchée
A la truite fumée vaudoise, tzatziki et poivre rose
Au chevre frais, tomates confites, menthe et amandes grillées

TOMMES GARNIES DE NOTRE BAR A TOMMES (¥)

n°1 Tomme nature, miel et noix

n°2 Tomme fourrée au piment d’Espelette, lard de Villeneuve
n°3 Tomme fourrée aux truffes, jambon cru

n°4 Tomme fumeée, jambon cru

n°5 Tomme fourrée au basilic, ail confit et thym

NOS SALADES (¥
Salade de la Capite

CHF 25.00
CHF 45.00

CHF15.00
CHF15.00
CHF15.00

CHF14.00

CHF 20.00

Salade verte, noix diverses, dés de jambon du Chateau, Gruyére AOP, tomates cerises, sauce du Chef

Salade du Pécheur
Salade verte, truite vaudoise fumée, radis, dés de pomme, sauce du Chef

Salade du Jardin
Salade verte, carottes, dés de betterave, avocat, noix diverses, sauce du Chef

DUO DE VERRINES (¥

Tartare de légumes, tartare de jambon cru

SUR LE POUCE

Paté « Gros de Vaud »

Feuilleté au saucisson vaudois

Supplément pain sans Gluten = CHF 2.00

Les prix sont en CHF et incluent le service et la TVA.

CHF 25.00

CHF18.00

CHF 9.00

CHF 6.00
CHF 6.00

@ Sans Gluten | Gluten-free

LE SUCRE...
Gateau de Goumoéns la tranche
Tartelette a la Raisinée la piece

Dessert gourmand
Mini-créme brdlée a I'absinthe, mini-bavarois fraise, gateau de Goumoéns

Glaces diverses (choix au bar)

LE MATIN... ENTRE 9H ET 11H...

Croissant au beurre

Croissant au chocolat
1croissant + 1 café ou thé + 3dl jus d'orange
Petit déjeuner complet

Pain, confiture, beurre, Gruyére AOP, verrine de granola yoghurt fruit,
3dl jus d'orange, 1 café ou thé

Supplément pain sans Gluten = CHF 2.00

PROVENANCE DE NOS PRODUITS

Paté « Gros de Vaud »

Origine Suisse, Production Vaud (Etagniéres)

Mousse de truite,
Filets de truite fumée,
Tomme vaudoise fumée

Origine Suisse, Production Vaud (Forel)

Mousse de féra fumée
du Lac Léman

Origine Suisse, Production Maison

Saucisse de la Féte,

Jambon cru du Chéteau,

Lard grillé,

Feuilleté au saucisson vaudois

Origine Suisse, Production Vaud (Villeneuve)

CHF 5.50

CHF 5.50

CHF 750

CHF 2.00

CHF 2.80

CHF 6.50

CHF15.00



